
Red	
  Bliss	
  Potato	
  Salad	
  	
  	
  	
  

Ingredients:	
   	
   	
   	
   	
  

2	
  Red	
  Bliss	
  Potatoes	
  

3	
  each	
  Hard	
  Boiled	
  Eggs,	
  Chopped	
  

½	
  cup	
  Onions,	
  Chopped	
  

½	
  cup	
  Celery,	
  Chopped	
  

2	
  oz	
  Dijon	
  Mustard	
  

8	
  oz	
  Mayonnaise	
  

1	
  oz	
  Vegetable	
  Oil	
  

1	
  tsp.	
  Chopped	
  Garlic	
  

Salt	
  and	
  White	
  Pepper,	
  to	
  taste	
  

Directions:	
  

1) Slice	
  potatoes	
  into	
  wedges,	
  using	
  a	
  colander	
  rinse	
  in	
  cold	
  water.	
  

2) Cook	
  potatoes	
  in	
  salted	
  boiling	
  water	
  until	
  just	
  done,	
  drain	
  and	
  cool	
  at	
  room	
  temp.	
  

3) Mix	
  together	
  all	
  other	
  ingredients.	
  

4) Toss	
  with	
  potatoes	
  gently	
  to	
  avoid	
  breaking	
  them	
  up	
  too	
  much.	
  

5) Adjust	
  seasonings	
  to	
  taste	
  with	
  salt	
  and	
  pepper.	
  

	
  

Makes	
  10	
  servings	
  


